REGULAMIN KONKURSU ,,KROMKA.PL”

§ 1

Postanowienia ogdlne

1. Niniejszy Regulamin okresla zasady i warunki uczestnictwa w konkursie ,Kromka.pl”, zwanym
dalej ,Konkursem?”, ktérego organizatorem jest: Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego
(ul. Widok 20/1, 00-023 Warszawa).

2. Organizator oswiadcza, ze Konkurs nie jest grg losowa, loterig fantowg, zakladem wzajemnym,
loterig pomocowa, ktérych wynik zalezy od przypadku, ani zadng inng forma gry losowej
przewidzianej w ustawie z dnia 19 listopada 2009 r. o grach hazardowych (Dz. U. z 2020 r. poz.
2094, z pézn. zm.).

§ 2

Cel konkursu

Celem Konkursu jest:
1. promowanie produktow piekarniczych opartych na tradycjach regionalnych/historycznych;

2. promowanie lokalnych piekarni rzemiesliniczych, stosujgcych tradycyjne regionalnie/historycznie
metody wypieku;

§3

Przedmiot Konkursu

1. Przedmiotem konkursu jest wykonanie pracy konkursowej polegajgcej na przygotowaniu
jednego typu pieczywa, ktérego receptura i sposdb wykonania oparte sg na tradycyjnych i
rzemiesIniczych metodach wypieku i/lub regionalnych/historycznych tradycjach piekarniczych
Produkt nalezy przedstawi¢ w postaci, w jakiej jest oferowany konsumentom, w przypadku
produktéw drobnych (np. butki, nalezy dostarczy¢ produkty w ilosci degustacyjnej dla 5 juroréw)

2. Zgtoszone Prace konkursowe muszg by¢ dostarczone na miejsce stacjonarne konkursu
wskazane przez organizatora, we wskazanym przez organizatora czasie (etapy wojewddzkie
konkursu odbeda sie w dniach 17-24.04.23r., w 16 miastach w catej Polsce).

3. Wszyscy uczestnicy wojewodzkich etapdw konkursu bedg promowani w mediach
spotecznosciowych (facebook, instagram). Kazdy z 16 zwyciezcéw, z 16 wojewddztw otrzyma
nagrode w postaci przedptaconej karty zasilonej kwotg 1000 zt.

4. Zwyciezcy finatow regionalnych konkursu biorg udziat w finale ogélnopolskim. Finat ogélnopolski
odbedzie sie podczas Targow ,Smaki Regiondw” w Poznaniu 29 wrzesnia 2023. Zwyciezca finatu
otrzyma przedptacong karte zasilong kwotg 2000 zt, nagrodg za zajecie drugiego miejsca jest
karta zasilona kwotg 1500 zt, za zajecie trzeciego miejsca - karta zasilona kwotg 1000 zi.

§4

Warunki uczestnictwa i zgloszenie udzialu do Konkursu



1. Uczestnikami Konkursu moga byc¢ piekarnie, cukiernie i zakfady piekarnicze, ktére w sprzedazy
posiadajg produkty piekarnicze oparte na tradycyjnych i rzemieslniczych metodach wypieku i/lub
regionalnych/historycznych tradycjach piekarniczych.

2. Warunkiem udziatu w Konkursie jest przestanie zgtoszenia do Konkursu przez upowaznionego
przedstawiciela uczestnika Konkursu,w terminie do 29.03.2023, do godziny 16:00, droga

elektroniczng na adres: izba@produktyregionalne.pl

3. W tresci zgtoszenia nalezy podac:

. nazwe zgtaszanego pieczywa, ktérego dotyczy Praca konkursowa;

. opis zgtaszanego pieczywa oraz jego fotografia;

. imie i nazwisko osoby upowaznionej do reprezentowania uczestnika Konkursu;

. nazwe firmy/zaktadu uczestnika zgtaszajgcego Prace konkursows;

. miasto oraz wojewddztwo, w ktorym dziata firma/zakfad biorgca udziat w Konkursie;

. adres do korespondencji;

. dane do kontaktu: e-mail i telefon;

. adres strony internetowej lub kont na portalach spotecznosciowych (pole nieobowigzkowe).

Zgtoszenia niepetne (nie zawierajgce wszystkich w/w punktow) nie bedg rozpatrywane.
4. O uczestnictwie w konkursie decydowac¢ bedzie kolejnos¢ zgtoszen, do kazdego z etapow
wojewddzkich zakwalifikowanych zostanie 10 uczestnikéw.

§5

Ogloszenie wynikow Konkursu

1. Wyniki Etapow Wojewddzkich Konkursu zostang ogtoszone kazdorazowo stacjonarnie tuz po
zakonczeniu wydarzenia (etapy wojewddzkie odbeda sie w dniach 17-24.04.2023r.) oraz podane
do publicznej wiadomosci poprzez opublikowanie informacji w mediach spotecznos$ciowych
konkursu oraz na stronie internetowej Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

2. Jury konkursu bedzie sktadato sie z:

- przedstawicieli PIPRIL;

- blogera/dziennikarza kulinarnego;

- szefa kuchni;

- przedstawiciela z branzy piekarniczej z danego regionu

3. Jury bedzie oceniato prace konkursowe na podstawie ponizszych kryteriow:

- walory degustacyjne pieczywa konkursowego oraz wyglad, smak miekiszu, wyglad skorki itp.

- sposoby wytwarzania — dodatkowe punkty przyznane zostang m.in. za rodzaj pieca (ceramiczny,
opalany drewnem itp.)

- historia receptury i uzyte surowce (dodatkowe punkty mogg by¢ przyznane za naturalne
receptury i sktadniki)

- prezentacja i sposéb podania produktu konkursowego

- dodatkowe punkty mogg by¢ przyznane za zdobyte przez produkt i producenta
certyfikaty/nagrody

§6
Nagrody


mailto:izba@produktyregionalne.pl

1. Etapy wojewodzkie:
- |. miejsce nagroda — 1000 zt w formie zasilonej karty ptatniczej

2. Finat konkursu:
- |. miejsce nagroda — 2000 zt w formie zasilonej karty ptatniczej
- Il. miejsce nagroda — 1500 zt w formie zasilonej karty ptatniczej

- lll. miejsce nagroda — 1000 zt w formie zasilonej karty ptatnicze;j

§7

Postanowienia koncowe

1. Niniejszy Regulamin jest jedynym dokumentem okreslajgcym zasady udziatu w Konkursie.
2. Postanowienia Regulaminu stanowig podstawe do prowadzenia Konkursu, a ich
interpretacja nalezy odpowiednio do Komisji Konkursowej lub Jury Konkursowego.

3. W trakcie trwania Konkursu Wspdtorganizatorzy zastrzegajg sobie mozliwos¢é zmiany

postanowien Regulaminu w kazdym czasie, jezeli nie wptynie to na pogorszenie warunkéw
uczestnictwa w Konkursie.



